JAPERITIFS N 4)IGESTIF S

APERITIF MAISON 6€ ALCOOL BLANC POIRE OU FRAMBOISE 4l ... 8 €

MUSCAT DE FRONTIGNAN ... 6 €

Chateau de la Peyrade ARMAGNAC 4cl 8€

KIR 5€ BAS ARMAGNAC LABERDOLIVE 1995....

KIR ROYAL 10€ CALVADOS 4cl g€

MARTINI BLANC, ROUGE 4¢l oeovovovrrcn 5 €

COUPE DE CHAMPAGNE oo 9 € COGNAC VSOP 4cl €

WHISKY JB 5€ LIMONCELLO 6c¢l 6€

AMERICANO 9€ MARC DE MUSCAT DE FRONTIGNAN 4l .......6 €
, VIEILLE PRUNE 4cl 10€

LES ANISES N\

RICARD 2.5¢l 4€

PASTIS 51 2.5¢l 4€

BIERE

LEFFE 450 €

SODAS 4€

EAUX MINERALES

VITTEL 50cl 4€ AILS 46

THONON 75cl 7€ PO_T LYONN IS_ c_l

Domaine Coste Moynier - Saint Christol

BADOIT 50 cl 4€ ,

BADOIT 1L 1e BLANC IGP - ROUGE IGP - ROSE IGP

CHATELDON 75¢l 7€ 8.50 €

N\ 4

14 Route de la Corniche de Neuburg - 34200 SETE
Tél. : 04 99 02 43 89

www.lepetitbistrotsete.com

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.




LES ENTREES
6 HUITRES DE BOUZIGUES () e
12 HUITRES DE BOUZIGUES () ne
12 PALOURDES DE LETANG ©) 19€

SALADE PETIT BISTROT, CREVETTES AU THYM SUR UN MELI-MELO DE QUINOA AU BASILIC @ L16€

SALADE AUX PETITS COQUILLAGES PARFUMES CURRY
. NP PR
ET LAMELLES DE SAUMON FUME ©) @) @ © 18€

SOUPE DE POISSONS DE ROCHE ()@ 18€

mouLEs GrATINEES Q) @) © 18€

TERRINE DE FOIE GRAS MI-CUIT, FACON LAURENT. ne

SUGGESTION VEGETARIENNE Allergénes (vérifiez avec le SErVeUr/CUSe) ... 2 €
LES PATES

PENNE RIGATE A LA TOMATE ET AU BASILIC () 1550 €

LINGUINES AUX PALOURDES DE THAU (Huile d'olive, Ail, Persil, Créme) @) () @) @)oo 2%6€

N

UN POT DE RILETTE MAISON GRACIEUSEMENT OFFERT

FORMULE DU JOUR MIDI ET SOIR 24,90 €

ENTREE - PLAT - DESSERT + 1 VERRE DE VIN (Domaine Coste Moynier)

MENU A 37,90 € MENU ENFANT 12 €
SAUCISSE DE TOULOUSE OU FILET DE POISSON
VOIR L’ARDOISE FRITES OU PATES + | BOULE DE GLACE

Nous n’acceptons plus les chéques. Merci de votre compréhension.
Prix nets - Service compris

LES POISSONS
POELEE DE GAMBAS AUX POIVRONS ROUGES, ENCORNETS ET CHORIZZO @@ AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA 34 €
SAINT-JACQUES ROTIES AU VELOUTE DE CHAMPAGNE ET AUX TRUFFES @ @ AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA 32€
soLE BELLE MEUNIERE @ @) © les 100gr ... 10€
SoLE GRILLEE @) @) les 100 gF ... 10€
MOULES DE BOUCHOT A LA CREME (en saison) @ @ 18€
Poissons selon arrivage servis avec du riz de Camargue
LES VIANDES
SOURIS D’AGNEAU «BASSE TEMPERATURE» SAUCE SICHUAN, LEGUMES DE SAISON @ 31€
ENTRECOTE SAUCE AUX HERBES CHIMICHURI 350gr @ 31€
TARTARE HACHE MINUTE, SALADE ET FRITES (7)) 27 €
TOURNEDOS GRILLE SAUCE AUX HERBES CHIMICHURI 350gr, SALADE ET FRITES@ AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA 35,90 €
TOURNEDOS AU POIVRE VERT, CAROTTES CONFITES FRITES @ 38,90 €
TOURNEDOS POIVRE MIGNONETTE, FRITES @ 38,90€
Toutes nos viandes de Boeuf sont francaises
ASSIETTE DU FROMAGER : LOU PASTROU @ 9€
LES DESSERTS

CREME CARAMEL @ 7,90€
CREPE SOUFFLEE A L’ORANGE, FAGON SUZETTE @ @ ................................................. 12€
FONDANT cHocoLAT (@) ) @) 11e
GLACES 1BOULE @ 3,90€

2BouLES O 7.80€
SORBETS 1 BOULE 390 €

2 BOULES 7,80 €
SALADE DE FRUITS FRAIS 8€
SOUFFLE AU GRAND MARNIER () 12€
TARTE AMANDINE AUX POIRES (Q) () @ © 8,90 €
SUPPLEMENT CHANTILLY @ 3€

LES 14 ALLERGENES MAJEURS - 14 MAJOR ALLERGENS

©0O@® 0 C©eO0Db6bewooOoOowOo

GLUTEN ~ CRUSTACES OEUFS POISSON ARACHIDE SOJA LAIT NOIX CELERI MOUTARDE ~ SESAME SULFITES LUPIN MOLLUSQUES
GLUTEN ~ CRUSTACEANS EGGS FISH PEANUTS SOYA MILK TREE NUTS CELERY 'MUSTARD SESAME SULPHITES LUPIN MOLLUSCS




